
· C A R T A ·

BON APETTIT !



RISTRETTO  ........................$2.000
15 ml de extracto de café de grano.
ESPRESSO.........................$2.000
30 ml de café de grano molido. 
ESPRESSO DOBLE...............$3.000
LUNGO.............................$2.000
60 ml de café de grano molido.
LATTE ..............................$3.500
espresso doble y leche texturizada.
LATTE MACHIATTO ..............$3.000
leche manchada con espresso.
LATTE SAPORI ....................$3.800
con syrup a elección. 
MACCHIATO ......................$2.100
espresso manchado con leche.
MACCHIATO DOBLE.............$3.100
AMERICANO ....................$2.500
espresso y agua aparte.
AMERICANO DOBLE............ $3.000
AMERICANO MACCHIATO.....$3.300
espresso, leche y agua aparte.

CARAMEL MACCHIATO.........$3.600
espresso, salsa de caramelo
y leche.
CAPPUCCINO ....................$3.200
espresso, fino cacao y leche
texturizada.
CAPPUCCINO DOBLE ...........$3.500
doble espresso, fino cacao
y leche texturizada.
CAPPUCCINO CANELA..........$3.200
espresso, leche texturizada
y canela.
CAPPUCCINO SAPORI..........$3.600
con syrup a elección.
CAPPUCCINO CREMA...........$4.000
espresso. leche texturizada,
crema y cacao.
VIENES............................. $4.200
espresso doble, crema y
viruta de chocolate.
MOKACCINO.......................$4.300
espresso doble, salsa de 
chocolate y leche.

MOKACCINO CREMA.............$5.200
espresso doble, salsa de
chocolate, leche y crema.
CORTADO............................$2.500
espresso y leche texturizada.
CORTADO DOBLE...................$3.500
NUTELLA ESPRESSO ................$3.000

IRISH COFFE.......................$5.800
espresso, whisky irlandés, azúcar y crema.
CARAJILLO........................$4.600
espresso, brandy torres 10 y un toque 
de la casa.
BAILEYS IRISH COFFE...........$5.800
espresso, baileys y crema.

ESPRESSO CON AMOR..........$3.500
espresso con licor a elección.

·  CAFETERÍA ·

Con bebida espirituosa

·  FR ÍOS  ·
CAFÉ HELADO...........$6.700
espresso, bola de helado, leche y crema.

MILKSHAKE.............$5.800
batido de helado, fruta y leche.

AFFOGATO...............$5.700

COPA HELADO...........$5.700
3 bolas de helado, crema y galleta.

espresso, bola de helado y viruta
de chocolate.

·  TÉ  ·
TÉ DE LA CASA ..............................$3.700
té premium chino de hoja en tetera.
TÉ SELECCIÓN.............................$3.200
TÉ SENSORIAL..............................$3.800
té de Infusiones con especias en tetera.

MIEL.....................$600       

CREMA.................$800

DESCAFEINADO....$1.000      
JARRITA DE LECHE..$800       

LECHE
sin lactosa

................$900 

LECHE VEGETAL........$900 

LECHE ALMENDRA....$900 

  

Adicionales

Pochados

Pailas de HuevosDESAYUNO GOLOZZO.....................................$9.000
café, vitamina de naranja, huevos con tomate y jamón.  
DESAYUNO BARISTA.......................................$9.500
café, vitamina de naranja y tostadas con palta.
DESAYUNO AMERICANO.................................$9.000
café, vitamina de naranja y huevos con tocino.
DESAYUNO BOWL DE GRANOLA........................$9.100
Café, vitamina de naranja y granola con frutas de estación.
DESAYUNO FRANCES.....................................$8.800
Café, vitamina de naranja y  tostada francesa dulce.

POCHADO PALTA ..........................................$6.900

POCHADO TOCINO..........................................$7.300

POCHADO JAMÓN ....................................... $7.100

POCHADO SERRANO ..................................... $7.500

HUEVOS BENEDICTINOS............................... $10.500
tostadas, palta, gravlax de salmón, huevos pochados y
salsa holandesa.

huevos pochados, palta y sersamo.

huevos pochados, palta y tocino.

huevos pochados, palta y jamón.

huevos pochados, palta y jamón serrano.croissant, salmón ahumado, lechuga, palta y queso crema.

 · DESAYUNOS ·

espresso simple y nutella.

HUEVOS RANCHEROS....................................$7.500
tostadas, huevos, champiñones, chorizo artesanal y pomodoro picante.

HUEVOS CON TOMATE....................................$5.600
paila de huevos, tomates salteados y tostadas.
HUEVOS JAMÓN...........................................$5.600
paila de huevos con jamón acaramelado y tostadas.
HUEVOS CON TOCINO....................................$6.200
paila de huevos con tocino ahumado y tostadas.
HUEVOS CON PIMIENTOS...............................$5.600
paila de huevos con pimentones salteados y tostadas.

Tostadas
TOSTADAS PALTA..........................................$5.800
TOSTADAS M&M............................................$5.200
TOSTADAS PEPERONATA..................................$6.600
TOSTADAS CAPRESSE......................................$6.500
TOSTADAS IBÉRICA ........................................$6.800

JAMON QUESO............................................$6.700
CAPRESSE..................................................$6.200
SALMÓN ....................................................$7.100

· PASTELERÍA ·
MEDIAS LUNAS.............$1.500
BROWNIE ...................$3.500
BROWNIE CON HELADO..$6.000
PIE DE LIMÓN..............$3.600
TORTA DEL DÍA.............$4.800
STRUDEL CON HELADO...$6.000
STRUDEL.....................$4.800

HASTA LAS 11 AM
NO SE PERMITEN MODIFICACIONES

Croissant

tostadas, mantequilla y palta.

tostadas, mantequilla y mermelada.

tostón de pan de campo, pimento salteado y queso mozarella.

tostón de campo, queso mozarella di búfala y tomates cherry.

tostón de campo, queso crema, palta y jamon serrano planchado.

croissant, queso mozarella di búfala y tomates cherry.

croissant, jamón de cerdo y queso mozarella.

·BRUNCH·
BRUNCH CAMPEONES 1.... $9.800

BRUNCH CAMPEONES 2....$9.800

  

SÁBADOS Y
DOMINGOS
HASTA LAS

2 PM

bloody mary o mimosa y pochado a elección.

bloody mary o mimosa y tostón a elección.

ESPRESSO TONIC......$5.500
espresso simple y tónica.

SMOOTHIE...............$5.700
3 bolas de helado, crema y galleta



· PLATOS ·
PLATEADA CON PURÉ....$18.300
plateada braseada al vino tinto con puré.
LOMO PATRÓN............$19.900
a la plancha acompañado de arroz 
salteado con verduras  y salsa de soja.
POBRE LOMO.............$19.900
con papas fritas, cebolla
caramelizada y huevo frito.
TRUCHITA A LA PLANCHA...$18.000
truchita a la plancha con verdura
salteadas.
SALMÓN A LA PLANCHA.......$17.900
filete de salmón con puré.
FISH AND CHIPS ............$17.800
Merluza frita, acompañada de papas fritas.

MERLUZA AL POMODORO..$15.800
merluza a la plancha con salsa 
atomatada, alcaparras y arroz.
RISOTTO ................... $15.300
de camarones, con verduras
salteadas y queso parmesano.
SOPA DEL DÍA ............$4.800
consultar por variedad disponible. 

· PASTAS ·

CESAR POLLO...............$9.100
pollo con mix de hojas, crutones,
queso parmesano y salsa cesar.

CESAR CAMARÓN .........$9.500
camarón con mix de hojas, crutones, 
queso parmesano y salsa cesar.

CABRA APANADO..........$8.500
mix de hojas, cubos de queso de cabra orgánicos
apanados, tomate, palta y dressing de mostaza.   

ENSALADA VERDE..........$7.700

ENSALADA DE HABAS.....$8.300

mix de hojas, nuez, almendras, sésamo,  
semilla de zapallo, palta y queso azul.

hojas verdes, tocino picado, palta
y habas salteadas.

· BEBIDAS ·
AGUA MINERAL..................$2.200
con y sin gas.
VITAMINA ZANAHORIA........$4.500
natural, extraído en el momento.
VITAMINA NARANJA ........$4.000
natural, exprimida en el momento.

JUGOS NATURALES.............$4.400
consultar por frutos naturales de estación.

JUGOS COMBINADOS.........$4.600

JUGO VERDE.....................$4.500
consultar por frutos naturales de estación.

LIMONADAS....................$4.500

LIMONADA......................$3.500

jugo de limón, varidades: natural, jengibre, 

jugo de limón.

menta, coco, arándano y frambuesa.

BEBIDAS.........................$2.400
coca-cola, coca-cola light, coca-cola zero.

NARANJA PLÁTANO........... $4.600

·  PICOTEOS ·
CEVICHE MIXTO...............................................$16.500
camarones, trucha con leche de tigre, cebolla morada,
pimientos y cilantro.
HUMMUS ........................................................$7.800
hummus de garbanzos, pita y bastones de verduras.

CAMARÓN AL PILPIL.........................................$11.800
salteados con ajo, ají cacho de cabra, mantequilla y vino blanco.
TORTILLA DEL SUR ............................................$10.500
chorizo artesanal, papas, cebolla caramelizada y huevos.

HUEVOS ROTOS CON JAMÓN................................$11.500

PAPAS CABRALES.............................................$10.100
papas fritas con salsa de queso azul.

papas fritas, huevos pochados y jamón serrano planchado.
CHULETITAS DE CORDERO...................................$20.700
chuletitas de corte francés, doradas a la plancha. (consultar stock)

TAPAS DE SALMÓN.............................................$11.500
gravlax de salmón, palta, queso crema y eneldo.
TAPAS DE SERRANO .........................................$10.700
pan entomatado con jamón serrano.
MOULES FRITES.................................................$9.500
choritos cocidos al vino blanco con papas fritas.
PALITOS DE QUINOA............................................$8.700
croquetas de quínoa frita con salsa teriyaki.
CHAMPIÑONES AL AJILLO................................. ..$8.200
champiñones salteados en oliva, vino blanco y ajo.

TAPAS DE CHAMPIÑON AL PESTO...........................$9.900
queso mozzarella, champiñon y pesto.

TAPAS DE MECHADA AL POMODORO.................... $10.200
mechada al pomodoro con queso mozzarella.

CARNE AL SARTEN ...........................................$15.400
lomo liso sellado al sartén de fierro con papas fritas.

BRÓCOLI APANADO...........................................$10.800
brocoli tempura acompañado con salsa de la casa.
CROQUETAS ESPAÑOLAS.................................... .$9.300
croquetas apanadas con relleno de mechada, salmón y jamón serrano.

POLLO CRISPY.................................................. $9.500
filetitos de pollo crispy acompañado de salsa de la casa.
PROVOLETA.....................................................$12.500
provoleta, tomate y orégano acompañado de tostadas.

TARTARO DE SALMÓN.......................................$11.300
tartato de filete de salmón condimentado, palta y tostadas.
DEDOS DE MERLUZA........................................  $12.700
dedos de merluza fritos en panko con salsa tártara.

MIX DE EMPANADAS......................................... $11.200
camarón queso, champiñón al pesto con queso y pino de carne.

SALMONINI.............................................. $7.900
salmón ahumado, palta y queso crema.
JARPA......................................................$6.600         
jamón de cerdo y queso gouda.
JARPALTA................................................. $6.800
jamón de cerdo, queso gouda y palta fresca

JARPALTOCINO...........................................$7.400
jamón de cerdo, queso gouda, palta y tocino a la plancha.

POLLO PESTO..............................................$8.000   

      
pechuga de pollo, tomate, palta y pesto.

VEGBURGER...............................................$8.600
hamburguesa de garbanzos, lentejas, champiñones, cebollín,
lechuga, tomate, palta y salsa de yogurt.

LOMO ITALIANO......... ................................$11.700
lomo de cerdo en su jugo con mayonesa, tomate y palta molida. 
LOMO DINÁMICO.......................................$11.500
lomo de cerdo, tomate, palta, mayonesa,chucrut y salsa americana. 
MECHADA ................................................$10.700                                            
carne mechada, palta y mayonesa.

HAMBURGUESA..........................................$11.800
hamburguesa casera, lechuga, tomate, pepinillo, huevo frito, queso y tocino.

CHEESE BURGER.........................................$11.200                         
hamburguesa, queso cheddar, salsa bbq y pepinillo.

CHURRASCO ITALIANO.................................$11.700
bistec de vacuno, tomates, palta, mayonesa y ají verde.

bistec de vacuno, tomates, porotos verdes, mayonesa y ají verde.
CHACARERO..............................................$11.800                         

BARROS LUCO...........................................$10.500                         

MERLUZA FRITA.........................................$10.700                         

PASTRAMI.................................................$11.700                         

bistec de vacuno y queso caliente.

  

pastrami, hojas verdes, mostaza y queso fundido. 

merluza frita, lechuga, tomate, cilantro, cebolla macerada
en limón y mayonesa con cilantro.

SERRANO..................................................$11.300   
Jamón serrano, mozarella di bufala y pesto.

Si padeces alergia 
a algún ingrediente ¡AVISAR!

RAVIOLES DE RICOTA......$14.300pasta rellena de ricota nuez con pesto siciliano.

RAVIOLES DE OSOBUCO...$14.300pasta rellena de osobuco con pomodoro.

tallarines con pesto de hojas verdes,
ajo y nuez.

TALLARINES AL PESTO......$11.200

Pan Pita

Pan Frica

Pan Ciabatta

· SANDWICHES · AL PLATO
500

RECARGO
$

· ENSALADAS ·



MECHADA ................................................$10.700                                            

 VINOS Y LICORES

 

· VINOS ·

DOMINGA, BRUT .............................$15.400
ESTELADO, ROSÉ.............................$17.500
FERVOR, BRUT................................$19.600

CALLIA, BRUT................................$16.500
ESPUMOSOS

MIGUEL TORRES, GRAN RESERVA........$17.000
ANDICA, GRAN RESERVA..................$15.000
LOS BASCOS CROMAS, GRAN RESERVA....$17.000

CARMENERE

HARAS DE PIRQUE, HUSSONET................$20.200
MIGUEL TORRES, GRAN RESERVA........$17.000

CABERNET SAUVIGNON

LOMAS DEL VALLE...........................$16.400
HARAS DE PIRQUE, ALBACLARA..............$15.000

SAUVIGNON BLANC

COPA DE VINO DE LA CASA......................... $4.500

POR COPAS

LOS VASCOS, CROMA......................$17.900
CHARDONNAY

PERONI ...................................$4.000
ASAHI.....................................$3.800
HEINEKEN ................................$3.700
IMPERIAL LAGER.......................$3.800
AUSTRAL LAGER.........................$3.800
AUSTRAL CALAFATE.....................$3.800
CERVEZAS DE BARRIL..................$4.700
Consultar por stock disponible

· CERVEZAS ·

· PISCO ·

KAPPA ...................................$8.500
WAQAR ..................................$8.600
LA POSTOLLE ...........................$7.500

MISTRAL 35º ..........................$5.800
MISTRAL NOBEL .......................$6.500
ESPÍRITU DE LOS ANDES.............$6.500
HORCÓN QUEMADO...................$6.500

ALTO DEL CARMEN ....................$5.800

REPUBLICANO ..........................$6.100
GOBERNADOR 35º ....................$6.200

CAMPARI TÓNICA......................$6.300
JEREZ TIO PEPE ........................$5.700
PASTIS RICARD ........................$5.500
OPORTO DOW´S FINE TAWNY .......$5.600

· APERITIVOS ·

SOUR DE LA CASA .....................$4.000
AMARETTO SOUR ......................$5.000
WHISKY SOUR ..........................$4.500
JEREZ SOUR ............................$4.400
SOUR CATEDRAL .......................$7.500

·  SOUR  · 

CHIVAS REGAL 12 AÑOS.............$8.000
CHIVAS REGAL 18 AÑOS........... $13.500
THE GLENLIVET........................ $ 8.200
GLENFIDDICH 12 AÑOS.............. $8.900
GLENFIDDICH 15 AÑOS............. $15.500
GLENFIDDICH 18 AÑOS............. $19.200
MONKEY SHOULDER..................$7.400
GLENFARCLAS 10 AÑOS..............$6.800
GLENFARCLAS 15 AÑOS............ $11.500
GLENMORANGIE 10 AÑOS......... $10.200
AKASHI.................................$12.100

· WHISKY ·

· COCTELERÍA · 
RAMAZZOTTI.............................$6.500
TINTO DE VERANO .....................$5.600
TEQUILA MARGARITA .................$6.300
DAIQUIRI FRAMBUESA ...............$5.800
KIR.........................................$4.800
VAINA ....................................$5.200
CAIPIRINHA ............................$5.800
MOJITO ..................................$6.800
MOJITO SABORES......................$7.800
MIMOSA .................................$4.800
APEROL SPRITZ .........................$6.500
MOSCOW MULE ........................$6.200
ST- GERMAIN SPRITZ .................$7.000
TROPICAL GIN...........................$6.900
JARRA DE SANGRÍA..................$14.500
JARRITA DE NEGRONI (500CC)....$13.000

HENDRICK´S ...........................$9.000
BOMBAY SAPHIRE .....................$8.200
OPHIR ....................................$8.500
BLOOM ...................................$8.200
LONDON Nº1 ...........................$10.500
GRENALLS ...............................$7.500
BULLDOG ................................$8.100

BEEFEATER .............................$7.600
THE BOTANIST ..........................$8.800

MARY LE BONE .........................$9.200
MARTIN MILLERS .....................$8.700

WHITLEY NEILL..........................$8.700

·  GIN  ·

MARTINI DRY ...........................$5.700
VODKA MARTINI .......................$5.500
007 .......................................$5.500
MARTINI ESPRESSO ..................$5.600

· MARTINI · 

FLOR DE CAÑA 18 AÑOS...............$8.800
FLOR DE CAÑA 12 AÑOS...............$6.800
FLOR DE CAÑA 7 AÑOS................$6.500

ANGOSTURA 1824 .....................$8.500
ANGOSTURA 7 AÑOS ..................$7.500
PAMPERO SELECCIÓN ................$7.300
PAMPERO ANIVERSARIO ............$9.000
ZACAPA 23 ..............................$8.900

· RON · HERRADURA AÑEJO ..................$4.900
HERRADURA REPOSADO.............$4.900
1800 AÑEJO / SILVER................$4.900

· TEQUILA · 

· COGNAC Y BRANDY · 
103 ETIQUETA BLANCA ................$5.900
REMY MARTIN VSOP ..................$9.500
REMY MARTIN XO ....................$17.000
CALVADOS ..............................$11.500
BRANDY TORRES 10 AÑOS ...........$6.500
BRANDY TORRES 20 AÑOS ..........$8.700
JAIME I .................................$15.400

JAGERMEISTER ........................$8.800
FERNET BRANCA .......................$5.900
AMARETTO DISARONNO .............$6.200
BAILEYS .................................$6.000
COINTREAU .............................$5.500
DRAMBUIE ..............................$5.600
FRANGELICO ............................$5.800
LIMONCELLO ...........................$5.000
SAMBUCA............................... $5.100
BITTER ARAUCANO ....................$4.800
BENEDICTINE ...........................$5.800

LICOR 43 ................................$5.900
· BAJATIVOS ·

GREY GOOSE ............................$9.000
STOLICHNAYA...........................$7.500
STOLICHNAYA ELIT ....................$8.500
ZUBROWKA BISSON ..................$6.800
ZUBROWKA BIALA.....................$7.100 
CRISTAL HEAD .........................$9.500

 · VODKA · 

TULLAMORE DEW ......................$6.300
JAMESON ...............................$6.400

· IRLANDÉS · 

`JACK DANIEL  S SINGLE BARREL ..$14.500

`JACK DANIEL  S.........................$7.500
GENTLEMAN JACK .....................$9.500

WOODFORD RESERVE .................$7.700
WILD TURKEY ...........................$6.300

· BOURBON ·

RUSO BLANCO/NEGRO............... $5.800
MANHATTAN ............................$5.500
COSMOPOLITAN .......................$5.500
TOM COLLINS ...........................$5.000
BLOODY MARY .........................$6.000
VIRGIN MARY ..........................$5.500
LAGUNA AZUL ..........................$5.200
GIN FIZZ ................................ .$5.500
BITTER BATIDO .........................$4.500
NEGRONI ................................$6.500
CLAVO OXIDADO .......................$5.500
EL PADRINO .............................$5.500
TEQUILA SUNRISE .....................$5.500
LONG ISLAND ICE TEA .................$6.000

· CLÁSICOS · 

SALVEMOS
EL AGUA

B E B A M O S
VINO


